Ca dei Frati Amarone Pietro dal Cero

Ontdek de rijke geschiedenis en voortreffelijke

smaak van Ca dei Frati's Amarone

Bij Ca dei Frati keren Igino, Gian Franco en
Anna Maria vandaag terug naar de oostelijke
streken van Verona, de geboorteplaats van hun
vader Pietro. Deze reis naar hun roofs is
opgedragen aan hem en markeert een belangrijk
hoofdstuk in de geschiedenis van hun familie. Het
is een verhaal dat begint met een toewijding aan
de Veronese wijntraditie en de iconische
Amarone-wijn, die wereldwijd bekend staat om

zijn sublieme kwaliteit.

Amarone van Ca dei Fratfi: Een Robijnrood

Meesterwerk

De Amarone-wijn van Ca dei Frafi is een
meesterwerk dat de zintuigen prikkelt. De
dieprode kleur is een visueel feest, met een
ongeévenaarde intensiteit en karakter. Het fruitige
boeket barst van de levendige zwarte kersen, met
ondertonen van verleidelijke chocolade en zoete
specerijen. De subtiele bloemige tonen en de
delicate paarse rozen voegen een verfijnde
dimensie toe, terwijl de balsemieke noten steeds
krachtiger worden, met hints van steranijs en

wilde groene munt.

De Amarone van Ca dei Frati onderscheidt zich
door Zih schitterende verouderingspotentieel.
Deze bijzondere wijn heeft 24 maanden
doorgebracht in eikenhouten vaten, gevolgd door
nog eens 12 maanden in roestvrijstalen tanks en
een flesrijping van 24 maanden. Dit zorgvuldige

proces fesuiteert i een wijn die met de jaren



alleen maar beter wordt.
Een Wijn voor Speciale Gelegenheden

De Amarone van Ca dei Frati is niet zomaar een
wijn; het is een viering van het leven en een
eerbetoon aan traditie. Deze wijn is perfect
geschikt voor speciale gelegenheden, waarbij
elke slok een herinnering creéert die nog vele

jaren zal blijven hangen.

In de wereld van wijn is de naam Ca dei Fratfi
synoniem geworden met excellentie en Amarone.
Ontdek vandaag nog de unieke smack en het
vakmanschap van deze buitengewone wijn en

maak deel uit van onze rijke geschiedenis.
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Proefnotitie

Pietro dal Cero heeft een intense
robijnrode kleur. Krachtige
geuren van rood fruit en frisse
krieken. Deze fruitaroma's
versmelten heel fijn met
chocolade en zoete kruiden.
Verder ook nog florale nuances
en krachtige aroma's van
balsamico, sferanijs, munt en
terfiaire aroma's zoals zoete
tabak en koffie.

Deze complexiteit van aroma's
komt ook ferug in de mond.
Zeer lange afdronk. Ondanks
zijn kracht en vol karakfer heeft
deze Amarone een eigen
verfijnd karakter.

Drinken bij
Heerlijk bij krachtige

vleesgerechten en wild. Ook
nief te versmaden bij rijpe
kazen.

Persoonlijke proefnofitis,dbaarheid

Tot 20 jaar na oogstdatum.

Druivenrassen

65% Corvina Veronese, 15%

Corvinone, 15% Rondinella, 5%
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