La Mula de Quietud 2017 Tinta de toro

la Mula is gemaakt van 100% Tinta de Toro van Proefnotitie

wijnsfokken geplant tussen 1900 en 1920.

Bijzonder krachtige en boeiende

Natuurlijke spontane gisting zonder toevoeging aroma's van rijp zwart fru,
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evenwicht en harmonie.
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en minerale fonen, en een vleugje van een grote
sigaar. Bijzonder krachtig in de mond met een

verrassend evenwicht en harmonie.

Een bijzondere en unieke Tinta de Toro, een

indrukwekkende en gedenkwaardige rode wijn.
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